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WWW.pracowniasnia

Kolejne $wieta juz za nami, niedawno
hucznie przywitaliSmy Nowy Rok
i zaczelismy karmawalowe szaleristwa.
Od pewnego czasu powraca moda na
przyjecia domowe.

Wymagaja one jednak wielu przygotowan:;
zaproszenie gosci, staranne wybranie
muzyki, obmyslenie atrakcyjnego menu, no
a potem kilkugodzinne gotowanie. Na
koniec jeszcze makijaz i fadna sukienka. Po
calodniowym maratonie przygotowan trudno
sprawiaC wrazenie wypoczetej i tryskajgcej
energia. Dobrze byloby zrzuci¢ ze swoich
ramion chociaz czes¢ obowigzkow -
najlepiej tych najbardziej czasochtonnych.,

Catering! Swietne rozwigzanie na rézne
okazje: kameralne spotkania z przyjacioimi,
przyjecia okalicznosciowe, kinderbale
i swieta, Wystarczy kilka dni wczesnig
wybrac jedng z gotowych propozycji menu
lub stworzy¢ wlasng — dostosowang do
charakteru imprezy i zasobnosci portfela.

W ustalonym terminie firma cateringowa
dostarczy zamowienie. Dania moga zostac
dowiezione w firmowej zastawie — wowczas
omija nas przykry obowigzek zmywania.

—

Planujgc wieksze przyjecie, warto zastano-
wic¢ sie nad wynajeciem obstugi kelnerskie).
Jesli chcemy zaskoczy¢ gosci, skorzystajmy
z oferty ,fun cooking”. Serwowane menu
przygotowujg wspolnie z uczestnikami
przyjecia profesjonalni kucharze, odkrywajgc
przed nami sekrety sztuki kulinarme.

Jak wida¢, mozliwosci jest wiele, a przed
nami czas przyje¢ — oferta firmy
cateringowej sprawi, ze na pewno beda
udane.

Krystian Sypniewski
www.pracowniasmakow.pl
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MELON Z SZYNKA

Sktadniki:

1 melon

14-16 plastrow wedzonej szynki
parmeniskiej lub szwarcwaldzkiej
Sos Vinaigrette:

oliwa, cukier, sl, sok z cytryny,
1/2 fyzeczki musztardy, ziota

Rozkroi¢ melona i wyjac z niego
pestki. Wykroi¢ go ze skorki

i podzieli¢ na mniejsze czesci.
Owina¢ kazda cze$¢ kawatkiem
szynki, nastepnie przekroi¢ na pét.
Podawac z sosem Vinaigrette lub
wariacja tego sosu, np. z malinami,
pomarariczami, papryczka chilli.

REKLAMA

www.pracowniasmakow.pl

fol¥Arch. Pracownia Smakow:

SALATKA SZPINAKOWA
Z BURACZKAMI
Sktadniki:
0,8 kg $wiezego szpinaku
Y2 stoiczka krojonych buraczkdw
konserwowych
mozzarella lub twardy ser kozi

: parmezan

‘~ T s0s Vinaigrette z miodem

e i musztarda

Optukac szpinak, pokroic ser, dodac¢
buraczki i podprazony na suchej
patelni sezam. Pola safatke sosem.
Zetrze¢ parmezan w ptatki i posypac
satatke. Aby danie zachowato Swiezy
wyglad, nalezy przygotowac je
krotko przed podaniem.
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CATERING

CATERING: KOMUNIE, CHRZCINY,
PRZYJECIA DOMOWE

www.pracowniasmakow.pl
biuro@pracowniasmakow.pl
tel. 695 960 736 i 502 474 057

www.aktywnedziecko.pl
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